
肉類加工機
系列



肉片斷筋機

FT-701A

特色：

加工原料、有效斷筋、效率極佳，可取代人力
整機外殼採食品級304不銹鋼製造、耐用且美觀
刀片表層噴塗鐵氟龍防銹塗層，方便清理及保養
機身防水，容易清洗
配置雙邊刀具護蓋開啟即停安全開關
刀具組快拆設計，方便清洗
特製扎針，不破壞肉塊原型，保有肉品美觀
配有快拆式一體成型之撥料導板，提升肉品出料
順暢度
配有下料口防護蓋，提升操作安全性

尺寸：L740 X W270 X H480 MM
馬力：0.5HP

肉片斷筋機(長版) 

FT-701B

特色：

加工原料、有效斷筋、效率極佳，可取代人力
整機外殼採食品級304不銹鋼製造、耐用且美觀
刀片表層噴塗鐵氟龍防銹塗層，方便清理及保養
機身防水
配置雙邊刀具護蓋開啟即停安全開關
刀具組快拆設計
特製扎針，不破壞肉塊原型，保有肉品美觀
配有快拆式一體成型之撥料導板，提升肉品出料
順暢度
配有下料口防護蓋，提升操作安全性

尺寸：L1080 X W500 X H1200 MM

肉片斷筋機(短版) 

FT-701C

特色：

加工原料、有效斷筋、效率極佳，可取代人力
整機外殼採食品級304不銹鋼製造、耐用且美觀
刀片表層噴塗鐵氟龍防銹塗層，方便清理及保養
機身防水，容易清洗
配置雙邊刀具護蓋開啟即停安全開關
刀具組快拆設計，方便清洗
特製扎針，不破壞肉塊原型，保有肉品美觀
配有快拆式一體成型之撥料導板，提升肉品出料
順暢度
配有下料口防護蓋，提升操作安全性

尺寸：L670 X W260 X H1200 MM

馬力：0.5HP 馬力：0.5HP



穿刺機 

FT-703A

特色：

適用於肉品、大腸等須醃製產品，使調味入味
不銹鋼刺針會刺穿肉品或大腸，使肉質更軟嫩，
烹調更入味
下方水盤可收集血水或其他汁液
不銹鋼針之粗細、長短及排列密度可依產品需求
客製化設計
操作時需雙手同時按下啟動開關，確保安全性
為批次量處理，操作簡單方便，減少人力

尺寸：L355 X W 260 X H520 MM

大型絞肉機 

FT-702A

特色：

適合應用於肉類固形物的加工
可依產品需求調整刀具配置
設有正反轉功能，使物料卡住時能夠快速排解
機器設計為整台可移動式並加裝移動輪
全機採用不銹鋼材質，易於清潔及保養

尺寸：L1000 X W650 X H950 MM

馬力：5HP

連續輸送帶式斷筋機 

FT-704A

特色：

密集斷筋、有效刺穿肉片不會散開
輸送帶式進料、操作更安全
可快速拆解清洗、裝卸簡單
完美外觀、效率極佳，可取代大量人力
整機採食品級304不銹鋼、耐用及美觀
機身防水，容易清洗

尺寸：L1000 X W485 X H1035 MM

馬力：0.21HP


